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日本初上陸！世界にわずか 80 個・国賓への贈答品にもなる 

最高級漢方を 99．9 万円で発売。 

 
 

 
株式会社健康ビジネスインフォ（所在地：東京都港区、代表取締役社長：鄭権）が運営するインタ

ーネットショップ「和漢メディカ 楽天市場店」は、2014 年 12月 1日（月）より、最高級の漢方「九

朝貢膠（きゅうちょうこうきょう）」を販売いたします。日本で初めての販売です。 

■北魏の時代（386年～534 年）から 9 つの朝廷に献上された漢方なので、その名がついた。 
■「膠」とは漢方のアキョウ（阿膠）を指している。女性に用いられる代表的な漢方素材。 
■陰のパワーが最も強い冬至の日に、一年に一度だけ全て手作業で作られる。 
■この製造方法は中国の無形文化財に認定されている。 
■世界に限定 80 個。国内限定 1 個。シリアルナンバー付き。 
 
漢方素材“アキョウ”とは 
ロバの皮を煮込んで作る漢方素材です。その起源は 2500 年前と言われ、宮廷内など

の上流階級にだけ使用が許された高級品でした。現在も 1kg あたり 8 万円で取引され

るなど、通常 3,000～20,000 円で流通する漢方素材と比べ、はるかに高値の素材です。 

習慣性流産に悩まされていた西太后はアキョウの服用を始めると病が治り、後の皇

帝となる子供を授かったと伝わっています。※1 美容だけでなく妊娠や生理、更年期障害など婦人科系の悩みに

も用いられることから、女性の体調を総合的にケアする漢方として知られています。 

【お客様からのお問い合わせ先】 
和漢メディカ TEL.0120-6868-69 受付時間：平日 10:00～18:30 

【報道関係者からのお問い合わせ先】 
株式会社健康ビジネスインフォ 担当：杉下（すぎした） 

TEL.03-6435-3538 FAX.03-6435-3558 E-mail.sugishita@health-biz.info 
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■製造工程（一部）  

  
 
 

「九朝貢膠」に欠かせない要素は、黒いロバと伝説の井戸「阿井
あ い

」の水。この井戸は北魏の時代に掘

られ、最高級のアキョウを作るために欠かせませんでした。しかし唐の時代（618年～690年）になる

と阿井の水が枯渇することを恐れた皇帝の唐太宗が井戸に封印をかけ、その封印を解かない限り開けては

なりませんでした。封印は受け継がれ、現在となっては年に一度、九朝貢膠を製造する時にだけ使わ

れる特別な井戸となったのです。また、作り始める時間は冬至の深夜 0時でないとなりません。漢方

理論でいう「陰の力」が最も強まるからです。最高級の材料が揃い、約束の時間を迎えると、金の鍋・

銀のひしゃく・桑の薪を用いて 9日間 99の工程を経て完成されます。※写真は 2012 年の様子 

 
≪日本での販売数 1 個の理由≫ 

九朝貢膠は古くは献上品として、また現在では国の贈答品として、国賓への贈答などに用いられるとて

も高級な品です。そのため製造の時点から用途はほぼ決まっており、中国以外で販売されることはありま

せんでした。しかし、弊社は初めて限定 1 個の販売権を獲得し、この度日本で初めての販売に至りました。 
 
■製品詳細 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
株式会社健康ビジネスインフォ 
設立   2005 年 3 月 9 日 
資本金  1,000 万円 
代表取締役社長  鄭権（テイ ケン） 
事業内容 ・和漢素材「アキョウ」を主原料としたサプリメントの商品企画、製造、販売、OEM 
     ・アキョウの学術研究 
     ・インターネットショップ「和漢メディカ」の運営 
      ＜ホームページ＞http://www.health-biz.info/ 
 
本社所在地 〒105-0022 東京都港区海岸 2-2-6YS 海岸ビル 10F  
 
※1 李翠娟（2006）『身近な漢方アキョウ』北京科学出版社 

製品名 九朝貢膠 

名称 アキョウ加工食品 

発売日 2014年 12月 1日（月） 

価格(税別) 999,000円 

内容量 250g（31.25g×8枚）1-3ヵ月分 

飲み方 
1 日あたり 3-5g を目安に、 

小さく砕き、湯に溶かして飲む。 

原材料名 アキョウ、氷砂糖、紹興酒、大豆油 

販売店 
『和漢メディカ』楽天市場店

http://www.rakuten.co.jp/wakan-akyou/ 

冬至の日 深夜 0 時。井戸の封印を

解き、水を汲みます 

 

人間国宝のアキョウ職人が桑の木

に点火をします 

 

金製の鍋で数日間、火加減を見なが

ら煮込み続けます 
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